{® it

™




Generelt for vare bakerovner

Nar varene har kommet hjem til deg bor de
apnes for & sjekke at alt er riktig.

Som regel er ovnene pakket inn i plast, det er lurt
a fa den av og oppbevare ovnen pa et tort sted
inntil varene skal brukes.

Disse ovnene beregnet/laget til utenders bruk.
Det betyr at det skal veere 30 cm avstand til
brennbart materiale. Dette kan kompenseres
med brannmursplater (innenders bruk), ev. leca/
brannmur.

Alle bakerovner bar fyres inn ferste gang du skal
du bruke den, det vil si fyre veldig lite og
langsomt for & terke ut ovnen.

| denne bruksanvisningen kommer det til & skilles
mellom ferstegangs innfyring og oppfyring som
skjer hver gang du skal bruke ovnen senere.
Forstegangs oppfyringstid vil variere fra ovn til
ovn. Anbefalt ved til alle ovnene er torr ved fra
lovtreer, ikke furu eller gran. Bruk kun never eller
oppfyringsbrikker i treull til oppfyringen.

Bruk aldri aviser, tennvaeske e.l. til oppfyringen.
Etter at forstegangs oppfyringen er ferdig, vil vi
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anbefale & fyre langsomt opp i alle ovner. Det
eneste unntaket er stélovnene.

For lettere a regulere varmen er det en fordel & ha
smaékleyvd ved.

| prosessen med a bli kjient med ovnen din vil vi
anbefale 8 sette av en dag og skrive ned
klokkeslett og grader fra oppfyring til ovnen er
kald, for s& & lage et tid/temperaturdiagram for
din ovn. Da har du det for senere og kan ta det
frem for & se hvor lang tid ovnen bruker fra
350°C til den er nede pa 110°C f.eks. Dette vil
lette planleggingen, hvis du f.eks. forst skal steke
pizza og sé langsteke noe Kjott etterpa ved lav
temperatur. Men husk at hvis ovnen stér utenders
pavirker det temperaturen.

Under ser du diagram péa Kuplen 100 med
utetemperatur pa ca. - 4 °C
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Forstegangs innfyring pa nye ovner/byggesett

Alle bakerovner bear fyres inn forste gang du skal
du bruke den, det vil si fyre veldig lite og
langsomt for & terke ut ovnen.

Hvis ovnen din har statt lenge ute uten at den har
blitt brukt, f.eks. giennom vinteren, kan det veere
lurt & starte sesongen med innfyring pa samme
méate som forste gang.

Forstegangs oppfyringstid vil variere fra ovn til
ovn.

Forstegangs innfyring alle Kuplen

modellene

Ved levering kan det vaere mye fukt i ovnen,
faktisk s& mye som opptil 20 liter. For & unngéa
mange store sprekker med en gang, ma ovnen
brennest inn eller tarkes ut. Fyr med ved av
lovtreer og kun sméaved/pinner ved forstegangs
oppfyring og fyr veldig langsomt opp. Bruk aldri
tennvaeske, tennbriketter, aviser m.m. med
unntak av briketter av treull.

Forstegangs innfyring av Kit 1-2-3
Forste dag fyres det opp til maksimalt 80°C, i
minst 8 timer.

Andre dag fyres det opp over minst 6 timer til
onsket temperatur.

Ved senere vanlig oppfyring kan man fyre opp pa
ca. 2 timer.

Er det sommer, torr luft og ikke lenge siden
ovnen var i bruk, kan man fyre opp pa ca. 1,5
time.

Er det haost, hay luftfuktighet og f.eks. 3 uker
siden man brukte ovnen sist, bruk gjerne 3 timer.
Hvis ovnen ikke har veert i bruk péa vinteren, bruk
minimum 3-4 timer nar det fyres opp ferste gang
pa varen.

Forstegangs innfyring av byggesett
Innfyringen kan starte ferste dagen etter at man
er ferdig med a bygge ovnen.

Sa lenge man kun holder 80°C i ovnen, vil
temperaturen utenpé naermest veere lik med
lufttemperaturen utenfor. Bélets flammer ber ikke
komme naermere hvelvingen enn 10 cm. Legg
noen mursteiner under balet for & unnga direkte
kontakt med gulvet. Hold bélet i gang i ca. 6
timer.

Andre dagen kan man lofte temperaturen til ca.
130°C, da stiger temperaturen utenpa ovnen
med ca. 20 til 30°C, dette skader ikke martelen.
Folg ellers samme framgangsméate som forste
dag.

1. dag:

Fyr opp til 80°C i minimum 6 timer.
2. dag:

Fyr opp til 150°C i minimum 6 timer.
3. dag:

Fyr opp og bruk ca. 4-5 timer for & komme opp
til 300°C, deretter kan man fyre opp ovnen til ca.
370 - 400°C.

N& er ovnen klar til bruk. Ved senere vanlig
oppfyring kan man fyre opp pa ca. 2 timer. Er det
sommer, terr luft og ikke lenge siden ovnen var

i bruk, kan man fyre opp pa ca. 1,5 time. Er det
hast, hoy luftfuktighet og f.eks. 3 uker siden en
brukte ovnen sist, bruk gjerne 3 timer. Hvis ovnen
ikke har veert i bruk pa vinteren, bruk minimum
3-4 timer néar det fyres opp ferste gang pa varen.

Tredje dagen kan det fyres rett pa gulvet i ovnen.
Plasser balet midt i ovnen og fyr til ovnen nér ca.
200°C. Denne dagen er det greit at flammene
nar opp til taket/nvelvingen i korte perioder. Nar
ovnen har hatt ca. 200°C i minst 4 timer ber
bélet flyttes litt frem og tilbake pé gulvet den siste
fyringstiden.

Pa fierde dag er ovnen klar til bruk. Fyr opp sakte
til temperaturen kommer over 300°C .

Med byggesett vil det veere veldig store
forskijeller, og hver og en mé ta eget ansvar for
riktig innfyring. Det viktigste er & fyre/terke
bakerovnen ut langsomt. Dette har sammenheng
med lufttemperaturen, hvor mye fuktighet det er i
martelen osv.

Forstegangs innfyring av

Forno Vero Terazza

Forste gang du fyrer i din Terazza skal
chamottestenene i bunn terkes ut. Plasser et par
murstener pa ovnsgulvet for & unnga direkte
kontakt mellom gler og ovnsgulvet. Fyr opp i
venstre side med sméaklayvd ved. Lag et lite bal.
Vedlikehold bélet og hold en jevn temperatur pa
150 -180°C i ca. 3 timer. La balet do ut og vent
til ovnen er kald fer du flerner mursteinene. Neste
gang kan ovnen fyres til ensket temperatur.



Vanlig oppfyring for alle modeller

(Etter at forstegangs innfyringen er gjennomfort)

Til opptenning brukes never eller treull.

Det anbefales & bruke ved av lovtreer, feks bjork.

Ikke bruk furu da dette kan sote til ovnen.

| gamle stenovner der oppfyringstiden er lang er
det effektivt med eksplosiv varme.

| en moderne sten-/leireovn som har kortere
oppfyringstid vil vi fyre opp litt langsomt og
forsiktig for & unnga sprekker.

Oppfyringen kan skje i midten av ovnen, men
man kan med fordel variere litt slik at balet ikke
blir liggende pa akkurat samme sted hver gang,
for da slites gulvet fortere ned. For stalovnene
fyrer man kun i stativet som felger med ovnen
og disse ovnene har ogsa kortere oppfyringstid
- se egen bruksanvisning for stalovner.

Mot slutten kan en fyre litt hardere

Etter ca. 2 timer er ovnen ferdig
opp fyret og helt lys i kuplen

Start med 3-4 sma vedskiver/pinner og legg pa
etterhvert som det brenner opp. Oppfyring kan
skje med bade lukket der, glott pa deren eller
apen der. Dette kommer litt an pa hvilken ovn du
har. Oppfyringen vil ta litt lengre tid om du har
apen der. Pa byggesett og stalovner som ikke
har spjeld ma oppfyringen skje med en glatt pa
deren eller pen dor.

Farst vil hvelvet inne i ovnen bli sort av sot,
etterhvert vil det lysne fra toppen av hvelvet og fra
gulvet. Nar hele hvelvet/taket er lyst inne i ovnen
er ovnen ferdig fyret inn.

Husk: Der bélet har veert vil gulvet veere veldig
varmt. Vent 5 -10 min. fer du legger pizza eller
brad der, da unngér du & svi bunnen.
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Ovnen er lys i kuplen og ferdig
oppfyret




Tips og rad om plassering av Kuplen modellene

Kuplen modellene selges uten understell, derfor ma det lages et understell. Kuplen modellene er
tunge sé understellet mé veere solid og téle vekten av ovnen. Ovnene er armert i gulvet og kan téle
a sta pa et underlag med tre sider.

s

Om Kuplen skal sta ute uten tak, ber den ikke settes
direkte pa en plate, fordi da vil ovnen sté i vann
nar det regner. Legg noen tynne lekter/flattjern el.l.
under ovnen slik at regnvann kan terke/renne bort.
Vi anbefaler tak over ovnen, dette forlenger
levetiden. Skal du ikke ha tak ber du legge en
presenning over i vinterhalvaret. Pass pa at det er
luft mellom ovn og presenning, slik at du unngar
kondens. Man kan med fordel isolere under ovnen
med f.eks. porebetong eller en siporexplate. Dette
vil forbedre varmelagringsevnen til ovnen.

Ovnene har laftekroker i alle hjerner og er armert

i gulvet fra hjerne til hjerne. Det anbefales a feste
loftestropper og lafte ovnen med traktor, truck eller
kran for & fa satt den pa plass. Loftekrokene kan
skrues av nar ovnen er pa plass. Hullene kan tettes
med rep kit boksen som felger med ovnen.



Bruk og vedlikehold av Forno
Vero Kuplen modellene

Termometeret

Dersom termometeret gar opp i temperatur, men
pa vei tilbake ikke gar helt ned til lufttemperaturen
som er i ovnen, og gjerne stopper pa ca. 100°C,
trenger det justering. Det er et mekanisk
termometer som har en fjger som utvider seg ved
varmepavirkning. Disse fiserene har liten
toleranse, derfor méa termometeret justeres av og
til. Ta tak i termometeret og dra det ut. | enden
pa termometeret er det en skrue som justerer
gradene. Still temperaturen til det som er
lufttemperaturen den dagen.

Tetting av sprekker

Forst fyrer/terker man ovneni ca. 1-2 timer, slik
at det ikke er fuktighet igjen i sprekkene man skal
tette. Vi anbefaler a tette sprekker nar det er
minst +5°C ute hele dagnet pga. terkeprosessen.
Utvendig har de fleste Kuplen modellene en
betongmasse som er tilsatt harpiks og kork.

Utvendig betong-kork-harpiksmasse:

Dette kan gjeres pa kald eller oppfyrt ovn.

Legg pa massen i sma porsjoner med en sparkel.
Tarker rask, men trenger ca. en uke pa & herde.
Harpiks herder veldig sakte og blir nesten aldri
hardt.

Ovnen kan brukes/stekes i med en gang etterpa.

Gré&/brun tetningsmasse til innvendige sprekker:
Stovsug/berst vekk alt last fra sprekker, vask sa
med en fuktig svamp, legg pa massen i sma
porsjoner med sparkel. Torker pa ein halv time,
vask vekk overskytende martel med en svamp.
Ma herdes i ca tre dager.lkke stek/bruk ovnen for
etter herdingen pa tre dager.

lidfast mertel patron til sprekker i sement rundt
dera: Se bruksanvisning pa patronen.

Vedlikehold av dorer

Kuplen har to forskjellige derer, en med
stepejernsdor og en med staldor.
Stopejernsderen kommer det rustflekker pa,
saerlig om den stér ute. Stepejernsderen ma da
smeres inn med ovnsverte, dette ma gjeres med
jevne mellomrom. Har deren blitt veldig ille, ber
den berstes med en stalberste for en paferer
ovnsverte. Stalderer kan lakkes med lakk som
taler hoye temperaturer, les bruksanvisning pa
lakkboksen.

Rammen til deren er festet til ovnen med skruer.
Pa grunn av temperatursvingninger ved fyring
kan disse skruene bli lgse. Vi anbefaler a sjekke/
etterstramme skruene arlig.

Bruk av ovnen

Skal du steke pizza sopes bélet til siden med en
kost som taler varmen. Skal du steke brad tar du
ut alt av gler og soper asken ut med ovnskosten.
Glorne kan med fordel oppbevares i en
askebaette, slik at de kan legges inn igjen om du
trenger & heve temperaturen senere. Nar man
steker kjott kan man velge om man vil ha gler
eller ikke inne i ovnen.




Stalovner

Litt om bruk av din nye Terazza ovn

Forno Vero Terazza ovnen kan fort oppnéa

veldig haye temperaturer. Vi har malt helt opp

til 460°C. En hay temperatur er ikke nadvendigvis
ensbetydende med en effektiv oppvarming av
ovnens masse. En lavere temperatur over lengre
tid er a foretrekke. Vi anbefaler ogsa a bruke
smakloyvd ved, da far du bedre
temperaturkontroll. Tenn opp i venstre side, i
stativet som felger med. Fyr opp uten deren. Selv
om ovnen allerede etter 10 minutter kan ha nadd
300°C, fyr i ytterligere 5 minutter til. Terazza
ovnens gulv er godkjent for direkte kontakt med
mat. Legg pizza og brad rett pa ovnens gulv.
Temperaturmaleren viser ovnens lufttemperatur,
gulvet kan vaere varmere. Ovnen oppnar
pizzatemperatur (320°C) pa ca. 15-20 min. Du
kan bruke meltesten for & se om det er riktig
pizzatemperatur i ovnen. Kast inn litt hvetemel pa
ovnsgulvet, hvis melet ferst blir brunt og blir sort
etter ca. 30 - 40 sekund er det riktig
"pizzatemperatur”. Brenner melet seg fast er det
for varmt. Pizza stekes med &pen ild og uten der.
Nar du skal steke breod, ma du ta ut glerne og
stenge igjen med doren.

Pa hosten kan det veere lurt & ta ut stenene inne |
ovnen og oppbevare de pa et frostfritt sted. Dekk
ovnen med trekk eller presenning om ovnen stér
ute uten tak. Ovnen kan brukes

pa vinteren ogsa, men bruk litt lengre tid pa
oppfyringen. Blir det matsal pa stengulvet, dra
over gler og fyr det vekk. Stengulvet skal ikke
vaskes.
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Vedlikehold av stalovner

En stélovn er nesten vedlikeholdsfri, foruten at en
ma regjere den av og til. Vi anbefaler ogséa a ha
beskyttelsetrekk pa. Rengjer stdlovnen med jevne
mellomrom og spray og poler staloverflatene med
stalglans.

Plassering av stdlovn uten understell

Skal en stalovn plasseres pa en benk eller et
underlag av tre, bar det legges f.eks noen fliser
imellom, slik at det blir luft mellom treunderlaget
og ovnen. Om en ikke har tak over er dette
praktisk for regnvann ogsa som da kan torke/
renne vekk. Skal ovnen plasseres pa et ikke-
brennbart materiale som fliser el.l. og der det er
tak over kan den settes rett pa benken. Alle
Terazza modellene kan kobles til f.eks. stélpipe,
med en spesialovergang.
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